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Restaurant acappella 

Frühlings-Speisekarte 
 

Aperitif & Vorspeisen 

Märitsalat in der Schüssel 

Kernen, Dressing nach Wahl 

9 (für 2 Personen 12)  

Bruschetta 

Tomaten, Knoblauch, Basilikum, 

Parmesan 

9 

Frühlingszwiebelsuppe 

Kumquat, Mangroven-Krevetten (VN) 

12 

Hauptgang 

Frutiger Zanderfilet 

Ingwersauce, Duftreis, Spargel-Potpourri 

34/39 

Kartoffelgnocchi mit Bärlauchpesto 

Gemischte Oliven, gehobelter Parmesan 

18/23 

Gratinierter Ziegenkäse 

Spargelrisotto, Mischgemüse, Rucola,  

karamellisierte Nüsse 

19/24 

Wiener Schnitzel 

Country Frites 

37/42 

Kalbfleischstreifen 

Morchelrahmsauce, Butterrösti, 

Marktgemüse 

35/40 

Pouletroulade mit Mandeln  

Rucolarisotto,  

Trockentomaten-Confit 

24/29 

Dessert 

Kaffi und öppis Chlises 

12.50 

Desserttöpfli 

aus unserem Tagesangebot 

4.50 

Glace- und Sorbetauswahl 

Blutorangen, Erdbeer, Kaffee, Karamell, 

Apfel-Grenadine, Schokoladen-Brownie, 

Vanille, Zitrone 

Erste Kugel 5 

Jede weitere Kugel 3 

Rahm 1.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wussten Sie? 

Das Angebot im Restaurant acappella ist saisonal und nachhaltig  

ausgerichtet.  

Unser Küchenchef verarbeitet täglich die besten Lebensmittel aus der  

Region. 

Wir sind Mitglied bei der IG Zöliakie der Deutschen Schweiz. 

Damit garantieren wir unseren Gästen glutenfreie Köstlichkei-

ten auf höchstem Niveau. Bei anderweitigen Allergien fragen 

Sie unsere Mitarbeiter, diese geben Ihnen gerne Auskunft. 

Wir beziehen unser Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden 

auf der Karte deklariert. 

Legende 

V vegetarisches Gericht 

G glutenfrei bestellbar 

WB Westpazifik 

VN Vietnam 

 

Preise inklusive 7.7% MwSt. und in CHF 

 

Spargelmenü 

 

Zitronenravioli 

Spargelsalat, Honigvinaigrette 
 

*** 
 

Spargel-Cappuccino 

Frischkäsetramezzini 
 

*** 
 

Rindsfilet 

Kräuterbuttersauce, Tagliatelle, grillierte Spargeln 
 

*** 
 

Spargeleis mit Früchtegarnitur 

Mini-Meringue 
 

oder 
 

Käseteller mit Feigensenf 
 

Menü komplett 75 

1. Gang 13 

2. Gang 11 

Hauptgang 49 

Dessert 12 
 

 

 

 


