Leistungsverzeichnis Kursraume der Siloah AG

Wir heissen Sie herzlich willkommen in der Hotellerie der Siloah AG.

Liebe Gaste Kontakt

Die Hotellerie der Siloah AG umfasst nebst der Erreichbar sind wir von Montag bis
Verpflegung fir Klinik, Langzeitpflege, Besas und Freitag, jeweils von 08:00 bis 17:00
Personal, sowie dem a la Carte Restaurant acappella noch Uhr.

viele weitere Dienstleistungen.
Ansprechperson
Unsere Kursrdume bieten Ihnen Platz fir Sitzungen,
. L. .. . Tanya Karrer
Feiern oder anderweitige Anldsse. Mit unserer . .
Meniik K sie einfach Thr W h . Co-Leitung Hotellerie
entkarte kdnnen Sie einfach Thr Wunschmeni Tel. 031 958 18 83

zusammenstellen. .
tanya.karrer@siloah.ch

Gerne beraten wir Sie bei der Planung und hoffen Sie schon Adresse

bald bei uns begrissen zu dirfen.
Siloah AG
Worbstrasse 316

3073 Gumligen




Raume und Preise

Wir bieten lhnen diverse Raume an idyllischer Lage fir 8- 180 Personen.

lhr Vorteil bei uns:

Lassen Sie sich von unseren Restaurants acappella oder Bistro mit einem Mittagessen oder

anderweitigen Angeboten verwdéhnen und wir offerieren Ihnen bei einer Mindestkonsumation* die Kosten
fir die Raummiete.

Avocado

CHF 40.- pro 2 Stunden
CHF 60.- pro Halbtag bis 4 Stunden
CHF 90.- pro Tag ab 4 Stunden

*ab CHF 200.-

Olive

CHF 90.- pro Halbtag bis 4 Stunden
CHF 150.- pro Tag ab 4 Stunden

*ab CHF 350.-

Aurum

CHF 120.- pro Halbtag bis 4 Stunden
CHF 210.- pro Tag ab 4 Stunden

*ab CHF 600.-

Kapelle

CHF 240.- pro Halbtag bis 4 Stunden
CHF 390.- pro Tag ab 4 Stunden

*ab CHF 1'500.-




Bestuhlung

Anzahl Personen bei der gewahlten Tischordnung.
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Avocado 18m? - 8-10 - -
Olive 35m? 22 24 40 -
Kapelle* 200m? 36-68 38-ca. 60 180 50
Aurum* 86m? 35 20 96 40

*rollstuhlgdngig

Verrechnung

Im Preis fur die Raummiete sind samtliche Medien, Infrastruktur und Mineralwasser inbegriffen.

Verfluigbarkeit

Unsere Kursrdume stehen von Montag bis Sonntag zu lhrer Verfligung. Das Restaurant acappella ist jeweils
Sonntag und Montag geschlossen, gerne 6ffnen wir dieses bei einem Anlass ab 30 Personen.

Infrastruktur

Es stehen lhnen folgende Medien zur Verfligung:

e Beamer

e Flipchart

e Hellraumprojektor
e laptop

e Laserpointer

e Magnetwand

e Mikrofon

e Pinnwand

e Rednerpult (nurin Kapelle)



Parkplatze

Das Benltzen der Parkpldtze auf dem Siloah-Areal ist an Werktagen (Montag-Freitag)
kostenpflichtig. Von 07.00 bis 17.00 Uhr kostet jede Stunde CHF 1.50, der ganze Tag
CHF 10.00.

Anfahrt
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Mit dem Auto:

Von Bern aus auf der Autobahn A6 die Ausfahrt 13 Richtung Worb/Luzern und von Thun aus die
Ausfahrt 13 Richtung Gumligen/Muri nehmen. Beim nachsten Kreisverkehr die zweite Ausfahrt
nehmen.

Mit dem o6ffentlichen Verkehr
Ab Bern oder Worb Dorf fihrt Sie die Bernmobil Linie 6 bis zur Haltestelle «Siloah». Uberqueren Sie
die Strasse und folgen Sie dieser ca. 100 Meter nach links.

Beschilderung
Gerne beschriften wir auf Anfrage Ihren Anlass ab Parkplatz zu den Raumlichkeiten.



Verpflegung

Wahlen Sie aus einem Angebot von verschiedenen Verpflegungspauschalen, Apéro-Vorschlagen
oder Menlibausteinen. Gerne beraten wir Sie auch personlich.

Verpflegungspauschalen

Vormittag
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft, Friichtekorb, Gipfeli / Brotli
CHF 14.00 / Person

Nachmittag
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft, Frichtekorb, slisses Geback
CHF 14.00 / Person

Vor- & Nachmittag

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft,

Frichtekorb, Gipfeli / Brotli (Vormittag), siisses Geback (Nachmittag)
CHF 23.00 / Person

Lunch
inklusive Mineralwasser und Kaffee
CHF 38.00 / Person

Ganztagespauschale
beinhaltet Vor- & Nachmittagsverpflegung inklusive Lunch
CHF 59.00 / Person



Menibausteine

Unserem Kiichenchef ist die Frische und Saisonalitdt der Produkte eine Herzensangelegenheit. Mit der Hilfe
seines Teams verwohnt er seine Gaste und sorgt immer wieder fiir kulinarische Uberraschungen.

Antipasti
Marinierte Oliven, Balsamico-Zwiebeln, getrocknete Tomaten und grilliertes Gemise
CHF 7.50 / Person

Antipasti riche

Wourst- und Kaseauswahl, marinierte Oliven, Balsamico-Zwiebeln, getrocknete Tomaten, grilliertes Gemiise
und Minispiesschen mit Cherrytomaten und Mozzarella.

CHF 12.50 / Person

Bruschetta
Mit verschiedenen Beldgen nach Wabhl, z.B. Tomaten-Basilikum, Oliven-Frischkdse oder Rauchlachs.
CHF 5.50 / Person

Apéro Amuse-bouche
Blatterteiggeback, Schinken-Kaserolle, Lachsroulade und Gemiisedipp
CHF 11.50 / Person

Apéro riche

Marinierte Oliven, Balsamico-Zwiebeln, getrocknete Tomaten und grilliertes Gemiise. Dazu eine
Wurst-Kaseauswahl, Blatterteiggeback und Sandwiches mit Salami, Kdse und Schinken.

CHF 14.50 / Person

Gerne beraten wir Sie fir weitere Wiinsche.



Frihling

Vorspeisen

Saisonaler Blattsalat, gerostete Kernen
Spargelsalat, Granatapfelkernen
Gefligelcrepinette, Salat, Fruchtchutney

Suppen

Orangen-Karottensuppe, Cro(itons
Limetten-Kokossuppe, Jakobsmuscheln

Hauptgange

Doradenfilet, Spargelrisotto, Friihlingskarotten

Poulardenbrust, Thymiansauce Tagliatelle, Grillgemise

Gesmoktes Schweinskotelett, Krauterbutter, Country Frites, Coleslaw
Lammnierstiick, Basilikumsauce, Belugalinsen, Mischgemiise
Kalbssteak, Senfsauce, Kartoffelstrudel, Gemiisebouquet

Portion gemischter Schinken

Vegetarisch

Ricottaravioli, Mangosauce, Spinat
Gemischte Spargeln, Sauce Hollandaise, Bratkartoffeln

CHF 9.-
CHF 12.-
CHF 13.-

CHF 9.-
CHF 13.-

CHF 39.-
CHF 28.-
CHF 30.-
CHF 42.-
CHF 46.-
CHF 8.-

CHF 21.-
CHF 33.-



Sommer

Vorspeisen

Sommersalat, gerostete Kernen
Tomaten-Buffelmozzarellasalat
Melone, Rohschinken

Suppen

Tomatensuppe, Rahmhaube
Melonenkaltschale, Blatterteiggeback

Hauptgange

Lachsfilet, Weissweinrisotto, grillierte Zucchetti
Pouletsaltimbocca, Tomatenrisotto, Broccoli

Fitnessteller, Schweinssteak, Krauterbutter

Kalbfleischstreifen, Rosmarinsauce, Tagliatelle, Ofengemise
Rindsentrecote, Krauterbutter, Rosmarinkartoffeln, Saisongemise

Vegetarisch

Kartoffelgnocci, Basilikumsauce, Cherrytomaten
Vegetarisches Bami Goreng, Tofu

CHF 9.-
CHF 12.-
CHF 13.-

CHF 9.-
CHF 10.-

CHF 32.-
CHF 28.-
CHF 29.-
CHF 40.-
CHF 42.-

CHF 25.-
CHF 26.-



Herbst

Vorspeisen

Saisonaler Blattsalat, Herbstpilzen
Randencarpaccio, Sauerrahm, Raucherforellenmousse

Suppen

Klrbissuppe, Amaretto
Steinpilzsuppe, Pilzcrostini

Hauptgange

Gebratene Eglifilets, Sepianudeln, Rosenkohl
Hirschschmorbraten, Wildsauce, Papardelle, Ofenkiirbis
Entenbrust, Weissweinrisotto, Broccoli
Kalbsgeschnetzeltes, Rosti, Pilze, Herbstgemiise
Rehentrecote, Spatzli, Rotkraut

Vegetarisch

Blatterteiggeback, Pilzsauce, Herbstgemiise
Spatzlieintopf, Gemiise, Belper Knolle

CHF 10.-
CHF 13.-

CHF 9.-
CHF 12.-

CHF 36.-
CHF 29.-
CHF 32.-
CHF 40.-
CHF 48.-

CHF 24.-
CHF 26.-



Winter

Vorspeisen

Saisonaler Blattsalat, Birnen
Nsslersalat, Speck, Ei, CroGtons
Lachstrilogie, Salatbouquet, Knoblauchbrot

Suppen

Apfel- Selleriesuppe, Zimtcroltons
Kraftige Rindskraftbriihe, Einlage

Hauptgange

Lachstranche, Dillsauce, Pilawreis, Marktgemiise
Schweinsbraten, Kartoffelgratin, Saisongemiise
Zitronengras-Pouletbrust, gebratene Nudeln, Wokgemiise
Kalbs Cordon Bleu, Ofenkartoffeln, Mischgemiise
Rindsfilet, Portweinjus, Pilzrisotto, glasierte Karotten

Vegetarisch

Linseneintopf, Kartoffeln, Gemise
Gemisepiccata, Tomatensauce, Papardellen

CHF 10.-
CHF 7.-/12.-
CHF 16.-

CHF 9.-
CHF 12.-

CHF 36.-
CHF 26.-
CHF 28.-
CHF 42.-
CHF 54.-

CHF 22.-
CHF 26.-



Herkunftsdeklaration

Unsere Produkte stammen wenn immer moglich aus der Schweiz. Ausnahmen werden untenstehend
aufgefihrt.

Fisch

Rauchlachs Norwegen

Lachs Norwegen
Dorade Griechenland
Jakobsmuscheln Nordwestatlantik
Raucherforelle Danemark

Egli Estland

Fleisch

Hirsch Osterreich

Ente Frankreich

Reh Osterreich



Desserts

Desserttopfli aus dem Tagesangebot
Gebrannte Creme, Rahm, gertstete Mandeln
Crema Catalana, Friichtegarnitur
Karamelisierte Ananaswdrfel, Joghurtglace
Hausgemachtes Tiramisu, Friichte
Zweifarbiges Schokoladenmousse, Hausgeback
Sorbetvariation, 3 verschiedene Sorten

Rahmgefrorenes, Knuspergeback

Saisondessert
Erdbeeren, Rahm

Vermicelles, Rahm, Meringue

CHF 4.50

CHF 8.-

CHF 9.-

CHF 10.-

CHF 10.-

CHF 10.-

CHF 10.-

CHF 12.-

CHF 9.-

CHF 10.-



Getranke

Weine

Gerne senden wir lhnen unsere aktuelle Weinkarte zu.

Sonstige Getranke

Tafelwasser mit und ohne Kohlensaure
Orangensaft, Liter

Sissgetranke, 33cl

Barner Mintschi Bier, 33cl

Kaffee

Tee

CHF 6.50 / FI.

CHF 8.50 / Fl.
CHF 4.50 / FI.
CHF 4.50 / FI.
CHF 4.50 / Stk.

CHF 4.00 / Stk.



